«Ұлттық сүтқышқыл өнімдерінің биотехнологиясы» бойынша

СӨЖ және СОӨЖ жоспары
	№

п/п
	Семинар сабақтарының тақырыптары
	Сабақтың мақсаты
	Тапсырмалар


	Бақылау түрі
	Тапсыру уақыты
	Макс, балл,

%

	1
	Сүт өнімдерінде кездесетін  микрофлоралар (Презентация)
	Сүт өнімдерінде кездесетін  микроорганизмдердің систематикасы, морфологиясы, физиологиясы, метаболизмі және биотехнологиялық маңызды штамдарымен танысу.
	Микроорганизмдердің таза дақылдарын алу әдістері мен олардың  қоректенуі мен өсуі және оларға сыртқы факторларының әсері жайында сипаттама беру.
	Жазбаша мәлімет дайындау 


	4 апта
	30

	2
	Жаңа буын пробиотиктері, өндіру процестері  (Эссе)


	Жаңа буын пробиотиктер және пребиотиктер түрлері, оларды өндіру және қолдану мүмкіншіліктерімен танысу.
	Жаңа буын пробиотиктер және пребиотиктер түрлері, оларды өндіру және қолдану аясы мен процестері
	өткізу түрі – жазбаша
	8-ші апта
	10

	3
	Сүзбе, сыр, ірімшік түрлері, микрофлорасыжәне өндіру процесінің технологиялық схемасы
	Сүзбе, сыр және ірімшік түрлерімен, оларды өндіруде қолданылатын препараттардың  маңыздылығы, өндіру технологиясымен танысу.
	Сүзбелер түрлері,  және өндіру процесінің технологиялық схемасы.
Сырдың түрлері және өндіру процесінің технологиялық схемасы, олардың құрамына кіретін микроорганизмдер.

	Презентация 
	13-ші

апта
	10


